ПРОДОВОЛЬЧЕ ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ 

Норми забезпечення кухонним посудом та інвентарем варт

	Найменування предметів
	Для варт, особовий склад яких

	
	самостійно готує їжу  (одиниць)
	не готує їжі
(одиниць)

	1
	2
	3

	Каструля з нержавіючої сталі на 3–5 л
	2
	2

	Каструля з нержавіючої сталі на 8–10 л
	2
	-

	Відро емальоване з кришкою
	2
	1

	Відро оцинковане
	1
	-

	Таз оцинкований
	1
	-

	Друшляк з нержавіючої сталі
	1
	-

	Шумівка з нержавіючої сталі
	1
	-

	Сковорода чавунна або алюмінієва
	1
	-

	Ножі “Кухарська трійка” (набір)
	1
	-

	Ніж овочевий 1
	2
	-

	Ніж хліборізний
	1
	1

	Сікач
	1
	-

	Бак для води оцинкований
	1
	1

	Тяпка для відбивання м’яса 1
	1
	-

	Лопатка кухарська 1
	1
	-

	Дошка для розбирання продуктів 1
	2
	1

	Судок з 3-х каструль з нержавіючої сталі або алюмінієвий
	
	1

	Термос на 12 л
	-
	3


1 Заготовляється безпосередньо військовими частинами за рахунок коду економічної класифікації видатків (КЕКВ) – 1150 кошторису доходів і видатків Міністерства оборони України.
Н О Р М А  № 1

забезпечення столово-кухонним посудом, обладнанням та інвентарем військових частин, установ, військових навчальних закладів, підприємств та організацій Міністерства оборони України

	Найменування предметів
	Кількість предметів, одиниць на стіл з числом осіб, які харчуються

	
	6
	4

	                                   1
	2
	3

	Тарілка глибока напівфарфорова або фаянсова *
	7
	5

	Тарілка мілка напівфарфорова або фаянсова            240 мм **
	9
	7

	Тарілка мілка 200 мм для холодних закусок напівфарфорова
	6
	4

	Кухоль напівфарфоровий або фаянсовий
	6
	4

	Ложка столова з нержавіючої сталі***
	8
	6

	Ложка чайна з нержавіючої сталі
	6
	4

	Ложка розливна алюмінієва, або з нержавіючої нержавіючої сталі
	2
	2

	Виделка столова з нержавіючої сталі
	6
	4

	Ніж столовий з нержавіючої сталі
	6
	4

	Набір для спецій напівфарфоровий або фаянсовий
	1
	1

	Бачок алюмінієвий або каструля
з нержавіючої сталі 4,5 л
	1
	-

	Бачок алюмінієвий або каструля
з нержавіючої сталі 3 л
	1
	2

	Чайник алюмінієвий або з нержавіючої сталі 3 л
	1
	1

	Стакани чайні скляні ****
	6
	4

	Графин або глечик скляні ****
	1
	1

	Підставка алюмінієва або з нержавіючої сталі під бачок та чайник
	2
	2

	Серветки паперові                                                        
	3 шт.. на кожну особу, яка харчується   на день


* У тому числі на кожний стіл одна тарілка глибока для подачі м`яса з соусом.
** У тому числі на кожний стіл одна тарілка для подачі хліба, одна тарілка для подачі цукру, одна тарілка для холодних закусок на обід та  для подачі масла тваринного на сніданок та вечерю.

*** У тому числі на кожний стіл одна ложка для роздачі м`яса з соусом та одна ложка для роздачі холодної закуски.

****  Видаються тільки для забезпечення старшин і матросів строкової служби екіпажів підводних човнів при харчуванні їх в їдальнях берегових баз та плавучих казарм.

Примітки: 

1. Забезпечення військових частин та підрозділів миротворчих сил столовим посудом здійснювати відповідно до контингенту, покладених завдань та умов виконання завдань за окремими розпорядженнями заступника Міністра оборони України по тилу – начальника тилу Збройних Сил України.

В окремих випадках, за умов виконання  завдань миротворчих сил, якщо військовими  частинами та підрозділами не можливо використовувати столовий посуд згідно з даною нормою, дозволяється забезпечувати ці частини та підрозділи столовим посудом одноразового використання.   

2. Для зберігання у речовому мішку та застосування тільки в польових умовах видається:

- на одного військовослужбовця строкової служби -  ложка столова алюмінієва -1 од., кухоль емальований -1 од.;

- для усіх військовослужбовців аеромобільних військ - столовий набір (ложка столова алюмінієва, виделка алюмінієва, консервовідкривач з нержавіючої сталі) - 1 комплект,  кухоль емальований -1од.

3.  Списання ложок  столових алюмінієвих та кухлів емальованих, які зберігаються у речовому мішку, проводиться за фактичним зносом встановленим порядком, але не раніше два  строку служби, передбачених у додатку 3 даного наказу.

4. При переміщенні військовослужбовців до іншого місця служби, а також при їх звільненні у запас, ложка столова алюмінієва та кухоль емальований не видаються.

5. До повного використання у військах алюмінієвих столових приборів (ложка столова, ложка чайна, виделка столова алюмінієві) дозволяється їх видача згідно з даною нормою взамін столових приборів з нержавіючої сталі.

Забезпечення столово-кухонним посудом їдалень, які

обладнані лініями роздачі їжі.

	Найменування предметів
	Кількість предметів


	
	На 1 людину, яка харчується
	На 1 стіл
	На 1 лінію роздачі їжі з числом осіб, що харчуються

	
	
	
	до 50
	51-150
	151-500

	Тарілка глибока напівфарфорова або фаянсова  
	1
	-
	-
	-
	-

	Тарілка мілка напівфарфорова або фаянсова 
	1
	-
	-
	-
	-

	Тарілка мілка для холодних закусок  
напівфарфорова або фаянсова 
	1
	-
	-
	-
	-

	Кухоль напівфарфоровий або фаянсовий 
	1
	-
	-
	-
	-

	Ложка столова з нержавіючої сталі
	1
	-
	-
	-
	-

	Ложка чайна з нержавіючої сталі 
	1
	-
	-
	-
	-

	Ніж столовий з нержавіючої сталі
	1
	-
	-
	-
	-

	Виделка столова з нержавіючої сталі 
	1
	-
	-
	-
	-

	Набір для спецій напівфарфоровий або фаянсовий 
	-
	1
	-
	-
	-

	Піднос пластмасовий 
	1
	-
	-
	-
	-

	Казан наплитний алюмінієвий                       20-40 л*
	-
	-
	3
	1
	-

	Казан наплитний алюмінієвий                           50-60 л*
	-
	-
	-
	3
	7

	Чумичка алюмінієва *
	-
	-
	2
	3
	3

	Стіл для збирання залишків їжі 
	-
	-
	1
	1
	1


* Нарахування посуду  проводиться додатково до передбаченого за нормою №1.
Примітка: Передбачений за нормою № 1 аналогічний посуд , а також чайники, бачки для першої та другої страви, підставки під бачки та чайники, ложки розливні, візки для підвезення їжі та збирання посуду не видаються.

НОРМА  №  8

забезпечення столово-кухонним посудом та інвентарем варт гарнізонних і внутрішніх (корабельних)

	Найменування предметів
	Для варт, особовий склад яких

	
	Самостійно готує їжу
	не готує їжі

	
	Кількість предметів (одиниць)
	на скільки осіб
	кількість предметів (одиниць)
	на скільки осіб

	Тарілка глибока напівфарфорова або фаянсова
	1
	1
	1
	1

	Тарілка мілка напівфарфорова  або фаянсова 1
	3
	1
	3
	1

	Кухоль напівфарфоровий  або фаянсовий
	1
	1
	1
	1

	Ложка з нержавіючої сталі
	1
	1
	1
	1

	Ложка чайна з нержавіючої сталі
	1
	1
	1
	1

	Ложка розливна з нержавіючої сталі
	2 на варту

	Виделка столова з нержавіючої сталі
	1
	1
	1
	1

	Ніж столовий з нержавіючої сталі
	1
	1
	1
	1

	Набір для спецій напівфарфоровий або фаянсовий
	1
	4
	1
	4

	Чайник з нержавіючої сталі на 3 л
	1
	6
	1
	6

	Підставка з нержавіючої сталі
	1
	6
	1
	6


1 У тому числі одна тарілка для другої страви, одна тарілка для холодних закусок на обід або для цукру на стіл на сніданок та вечерю, одна тарілка для  хліба та масла тваринного.
Примітка: на варту видається два графини або глечики скляні та чотири стакани чайні скляні.

Обладнання

	Найменування предметів
	Для варт, особовий склад яких

	
	Самостійно готує їжу (одиниць)
	не готує їжі
(одиниць)

	М’ясорубка ручна
	1
	-

	Кип’ятильник електричний  або газовий, або на твердому паливі
	1
	1

	Плита електрична або газова з площею жарової поверхні 0,48 м2
	1
	-

	Плита електрична або газова з площею жарової поверхні 0,24 м2
	-
	1

	Холодильник побутовий електричний
	1
	1

	Ваги настільні
	1
	-

	Стіл виробничий
	2
	-

	Стелаж для зберігання кухонного посуду
	1
	-

	Стелаж для зберігання столового посуду
	1
	1

	Ванна для миття посуду трисекційна
	1
	1


Примітки: 

1. За нормою № 8 безкоштовно забезпечується особовий склад варт гарнізонних і внутрішніх (корабельних), в яких особовий склад або самостійно готує гарячі страви, або не готує їх (готова їжа доставляється із стаціонарних їдалень).

2. Якщо чисельність варти понад 15 осіб, термоси на 12 л видаються з розрахунку:  під першу страву – 1 л, під другу страву – 0,6 л на кожного із складу варти.

НОРМА  №  9

забезпечення столово-кухонним посудом та інвентарем варт (команд) по охороні, обороні та супроводженню військових вантажів

	Найменування предметів
	Кількість предметів, одиниць
	На скільки осіб

	Миска з нержавіючої сталі
	1
	1

	Тарілка мілка з нержавіючої сталі
	1
	1

	Ложка столова з нержавіючої сталі
	1
	1

	Ложка розливна з нержавіючої сталі
	2
	на варту

	Виделка столова з нержавіючої сталі
	1
	1

	Кухоль емальований
	1
	1

	Консервовідкривач 1
	1
	на варту

	Ніж овочевий
	1
	на варту

	Чайник з нержавіючої сталі на 3 л
	1
	на варту

	Сковорода алюмінієва
	1
	на варту

	Дошка для розбирання продуктів
	1
	на варту

	Бідони для води на 10–20 л
	1
	на варту

	Ящик металевий для укладання та транспортування посуду 1
	1
	на варту


1 Заготовляється продовольчою службою видів Збройних Сил України, оперативних командувань або з їх дозволу. Ці предмети можуть бути придбані військовими частинами за рахунок коду економічної класифікації видатків (КЕКВ) – 1150 кошторису доходів і видатків Міністерства оборони України.
Примітки: 1. За нормою № 9 безкоштовно забезпечується особовий склад варт (команд) по охороні, обороні та супроводженню військових вантажів, що знаходяться в дорозі від чотирьох діб та більше.

2. Зберігання посуду та інвентарю організовується на продовольчих складах спеціальних частин і підрозділів. Видача посуду в користування варт здійснюється за розпорядженням командирів спеціальних частин та підрозділів під відповідальність начальника варти.

3. У разі необхідності та можливості використання на кожну варту можуть видаватись переносні кухні на твердому паливі з розрахунку одна кухня на 10–30 осіб.

4. Списання посуду та інвентарю здійснюється за фактичним зносом у встановленому порядку, але не раніше двох строків експлуатації.

Кухонний посуд та інвентар

	Найменування предметів
	Кількість предметів (од)., на їдальню при чисельності осіб, які харчуються, чол.

	
	до 15
	16-50
	51-150
	151-300
	301-500
	501-750
	751-1000
	1001-1500

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Каструля алюмінієва 4,5-8 л
	3
	3
	3
	3
	4
	4
	5
	5

	Казан наплитний алюмінієвий 20-40 л
	1
	2
	2
	3
	3
	3
	4
	5

	Казан наплитний алюмінієвий 50-60 л
	-
	1
	2
	2
	2
	3
	4
	5

	Сотейник 10-15 л
	-
	1
	1
	1
	2
	2
	2
	3

	Відро емальоване з кришкою
	2
	1
	1
	2
	2
	3
	3
	4

	Відро оцинковане
	2
	3
	3
	3
	5
	5
	8
	8

	Таз оцинкований
	2
	3
	3
	3
	5
	5
	8
	8

	Черпак алюмінієвий
	-
	1
	2
	2
	3
	4
	4
	6

	Друшляк алюмінієвий
	1
	1
	1
	2
	2
	2
	2
	2

	Шумівка алюмінієва або з нержавіючої сталі
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2

	Сковорода чавунна або алюмінієва
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2

	Ножі “Кухарська трійка” (набір)
	1
	1
	Один набір на штатного кухаря, але не менше 3 набори на їдальню

	Ніж овочевий
	2
	6
	11
	14
	17
	21
	26
	32

	Ніж хліборізний
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2
	2

	Сокира для рубки м`яса
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Сікач
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Виделка для виймання м`яса
	-
	-
	1
	1
	1
	2
	2
	2

	Фляги (бідон) для олії  10-20 л
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2
	4

	Фляга для молока
	-
	Видається одна на 50 чоловік

	Бак для харчових відходів
	-
	1
	1
	1
	2
	3
	4
	6

	Екстрактор для заварювання чаю
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Деко
	1
	2
	3
	3
	4
	5
	5
	6

	Лист кондитерський
	1
	2
	3
	6
	5
	6
	7
	8

	Сито металеве
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Совок металевий
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Тертушка металева *
	1
	1
	1
	1
	2
	2
	2
	2

	Тяпка для відбивання м`яса
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Лопатка кухарська
	1
	1
	2
	2
	3
	3
	4
	5

	Лопатка для твердих жирів
	1
	1
	1
	2
	2
	2
	2
	2

	Дошка для розробки продуктів *
	2
	6
	6
	6
	8
	8
	10
	12

	Колода для рубання м`яса *
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Копистка дерев`яна *
	-
	2
	2
	2
	3
	3
	4
	5

	Котломір металевий *
	-
	-
	По одному на кожний тип казана

	Товкач *
	-
	1
	1
	2
	2
	3
	3
	4

	Качалка дерев`яна
	-
	1
	1
	1
	2
	2
	2
	3

	Щітка для миття казанів *
	1
	1
	1
	2
	2
	2
	2
	3


* Заготовляються безпосередньо військовими частинами, установами, військово-навчальними закладами, підприємствами та організаціями за рахунок статті 0430.

Обладнання

	Найменування предметів
	Кількість предметів,(од) на їдальню при чисельності осіб, які харчуються, чол.

	
	до 15
	16-50
	51-150
	151-300
	301-500
	501-750
	751-1000
	1001-1500

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	ТЕХНОЛОГІЧНЕ УСТАТКУВАННЯ
	
	
	
	
	
	
	
	

	Машина для чищення картоплі 
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Машина овочерізальна
	-
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	1

	Машина універсальна кухонна загального призначення
	-
	-
	1
	-
	-
	-
	-
	-

	Машина для нарізання варених овочів
	-
	-
	-
	-
	-
	1
	1
	1

	Машина тістомісильна з однією діжею
	-
	-
	-
	-
	1
	1
	1
	1

	М`ясорубка механічна
	-
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	1

	М’ясорубка ручна
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Шафа пекарська
	-
	-
	-
	-
	1
	1
	1
	1

	Автомат котлетний
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	1
	1

	Хліборізка механічна
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Плита електрична або газова
	1
	1
	1
	2
	4
	4
	4
	5

	Казан електричний для варіння їжі  60 л
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Сковорода електрична
	-
	-
	1
	1
	1
	2
	2
	2

	Машина посудомийна        500тар/год 
	-
	-
	-
	1
	1
	-
	-
	-

	                                            1000 тар/год
	-
	-
	-
	-
	-
	1
	1
	-

	                                            2000 тар/год
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	1

	Шафа холодильна
	-
	-
	2
	3
	4
	4
	4
	4

	Холодильник побутовий електричний 
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2

	ВИМІРЮВАЛЬНІ ПРИЛАДИ
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ваги настільні *
	2
	3
	3
	5
	5
	5
	5
	5

	Ваги товарні
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	НЕМЕХАНІЧНЕ УСТАТКУВАННЯ
	
	
	
	
	
	
	
	

	Стіл виробничий
	2
	4
	7
	12
	14
	18
	20
	22

	Стіл для доочищення картоплі
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Стіл пересувний для видачі 1-2 страв
	-
	-
	1
	2
	2
	3
	3
	3

	Стіл для збирання залишків їжі
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Стіл для встановлення хліборізок
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Стелаж для зберігання кухонного посуду
	-
	1
	1
	1
	1
	2
	2
	3

	Стелаж для зберігання столового посуду
	1
	1
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Стелаж для зберігання продуктів
	-
	1
	2
	2
	3
	3
	4
	5

	Стелаж для зберігання хліба в лотках
	-
	-
	1
	2
	3
	3
	4
	5

	Шафа - стелаж для зберігання цукру в тарілках
	-
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	1

	Стійка для зберігання кухонного інвентарю
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Стелаж для зберігання хліба на тарілках
	-
	-
	1
	1
	2
	3
	4
	5

	Стійка або кронштейн для підвішування м`ясних туш
	-
	-
	-
	1
	1
	1
	1
	2

	Ванна для миття посуду:
	
	
	
	
	
	
	
	

	двосекційна
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2
	2

	трисекційна
	-
	1
	1
	1
	1
	2
	2
	2

	Комплект тари для продуктів
	1
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2

	Ящик-носилки для м`яса
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Ящик-носилки для риби
	-
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2

	Ящик-носилки для овочів
	-
	2
	3
	3
	3
	3
	4
	4

	Контейнер для зберігання картоплі
	-
	-
	-
	1
	1
	2
	3
	3

	Візок для підвезення їжі та збирання посуду
	-
	-
	1
	2
	4
	6
	6
	8


Примітка: 

1. За нормою №1 безкоштовно забезпечуються їдальні для організації харчування солдатів, матросів, сержантів та старшин строкової служби військових частин, з`єднань, військово-навчальних закладів, підприємств, організацій, берегових частин, навчальних загонів, шкіл рядового плавскладу, навчальних центрів та полігонів, а також пересувні станції зв`язку (радіорелейні, тропосферні, космічні), якщо на них встановлені засоби для приготування їжі.

2. Нарахування посуду здійснювати відповідно до фактичної наявності 6 та 4- місних столів, встановлених у солдатських та матроських їдальнях, з урахуванням фактичної наявності осіб, які харчуються.

 
3. Для польових виходів додатково до норми з розрахунку на 100 військовослужбовців строкової служби видаються:

  

миска алюмінієва




-50 од.;



тарілка мілка алюмінієва




-100 од.;



ложка столова алюмінієва



-50 од.;

виделка столова алюмінієва

                             -50 од.; 

кухоль емальований



              -50 од.

4. При наявності у їдальні декількох обідніх залів додатково видається на кожній зал (для місця контролю) вага настільна циферблатна у кількості – 1 од. 

